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Entrées - Antipasti

FEUILLES VERTES DE SAISON				    7.50

VARIÉTÉ DE SALADES ET CRUDITÉS DE SAISON		  9.80 

VARIÉTÉ DE TOMATES ET BURRATA				    18.50
ol ives taggiasche, hui le basi l ic,
focaccia maison

TENTACULES DE POULPE GRILLÉES 		  120g		  21
sur l i t  de crème de pommes de ter re, 	 200g		  34
chor izo e t  papr ika fumé

CARPACCIO D’ESPADON FUMÉ				    21	
guacamole maison ,  f ru i t s  rouges, 		  p la t 		  32.50
pain carosau

ANTIPASTO DE LA MER 		  demi	 28
espadon fumé, sa lade de poulpe, o l ives	 p la t 	 40
taggiasche, tar tare de gambas rouge,
ter r ine de poisson

					                         

Viandes

TAGLIATA DE FAUX-F I LET DE BOEUF 			   46.90
rass i  minimum 5 semaines, rucola, tomates,
parmesan regiano, crème balsamique

BURGER P IRATE					    200g	 29.80
100% boeuf Angus, crème de parmesan,
salade,oignons rouges caramél isés, 
tomate e t  pommes f r i tes

BURGER ABORDAGE 100% boeuf Angus,	 200g	 31
oignons rouges caramél isés,  provola fumé,
tomate, sa lade et  pommes f r i tes

F I LET DE BOEUF, sauce au v in rouge			   46.90
légumes de saison e t  pommes au four

          Supplément pommes f r i tes ou légumes	  	 5.50
          Supplément pommes nature			   3.50
         

Pasta fresca & Risotto

L INGUINE AUX VONGOLES FRAÎCHES		  32.90
et tomates Dat ter in i ,  ai l  e t  pers i l

RAVIOLI  ARTISANAUX BURRATA ET GAMBAS		  36.90
sautés aux vongoles f ra îches, zes te de ci t ron
- quant i té l imi tée  -

CARBONARA DE LA MER			   33.90
tagl io l in i  noi r  (encre de seiche),  vongoles,
gambas, calamars e t  tomates cer ises

L INGUINE AU HOMARD ET GAMBAS		  49.80
tomates Dat ter in i ,  basi l ic - quant i té l imi tée  - 	

R ISOTTO NERANO		   	 38.50
chips de courget te,  tar tare de gambas, 
crème de parmesan

TAGLIOLINI AU SAFRAN, bur ra ta,			   38
tar tare de gambas rouge de Sic i le

Sur demande, nous disposons de pâtes sans g lu ten.

Poissons

F I LETS DE PERCHES MEUNIÈRE	             170g	 48
(Lac Léman se lon ar r ivage) 
sauce tar tare maison, sa lade ver te de saison,
pommes f r i tes ou pommes nature

F I LET DE BAR sur  l i t  de ravio l i ,  épinards e t  r icot ta	 39
épinard crous t i l lan t ,  sauce au ci t ron

Tartares

TARTARE DE SAUMON 		  120g	 28.50
au guacamole maison, toas ts  aux 		  200g	 39.50
céréales,  pommes f r i tes		

TARTARE DE BOEUF TRADIT IONNEL 		  120g	 28.50
coupé au couteau, toas ts  aux 		  200g	 39.50 
céréales,  pommes f r i tes					   

Suggestions du moment

   V ITELLO TONNATO sur l i t  de mesc lun,	     35.90
   f leurs de câpres, pommes f r i tes	             

   JAMBON, MELON, F IGUE	       en t rée	 19
   jambon cru San Danie le,                  p la t 		  28
   melon de Cavai l lon

   SALADE CÉSAR -  poule t  gr i l lé,  croû tons,		  27
   copeaux de parmesan, sauce maison
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	 Les classiques ,  tou tes à base de tomates e t  mozzare l la.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

MARGHERITA 	 basi l ic e t  hui le d’o l ive ex t ra v ierge	 18.50
BUFALA 	 mozzare l la de bufa la	 24.50
VÉNIT IENNE 	 jambon cui t 	 21.50
CALABRESE 	 oignons rouges de Tropea, thon e t  Nduja	 24
DIAVOLA	 salami piquant 	 22.90
SICIL IANA	 aubergines, tomates séchées, hui le d’o l ive ex t ra v ierge	 24.50
CAPRICCIOSA	 jambon cui t ,  champignons, ar t ichauts,  o l ives, or igan	 26
MEDITERRANEA	 tomates pacchino, rucola e t  San Danie le	 26.50
PARMIGIANA	 crème d’aubergines, chips d’aubergines, 	 24.50
	 tomates cer ises,  parmesan, basi l ic
SAN DANIELE	 crudo San Danie le	 25.20
MERGUEZ	 merguez	 23
ROMANA	 jambon cui t  e t  champignons	 23

	 Sans mozzarella . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

MARINARA 	 ai l  e t  hui le d’o l ive ex t ra v ierge	 16.50
VEGAN	 légumes	 23.50
NAPOLI ORIGINAL 	 anchois à l ’hu i le,  or igan, câpres, o l ives taggiasche	 19.80

	 E pachino,  avec mozare l la f ior  di  la t te e t  tomates cer ises. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F IOCCA	 jambon cui t ,  grenai l les de pommes de ter re, poivre, pecor ino	 26
VÉGÉTARIENNE	 légumes	 22.50
ABORDAGE 	 saumon fumé, rucola, bur ra ta, zes te de ci t ron	 28
 

	 Bianca ,  tou tes sans tomate e t  avec mozzare l la.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

REGINA	 rucola, parmesan, jambon San Danie le	 26.50
4 FROMAGES	 mozzare l la, provola, gorgonzola, copeaux de parmesan	 24
MORTAZA	 crème de pis taches, provola, mor tadel la, bur ra ta douce, 	 26
	 pis taches e t  basi l ic
CHEF PIZZAIOLO 	 crème de t ru f fe noi re, bur ra ta fumée, champignons, bresaola	 29.50
 

	 Calzoni . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

CLASSICO	 mozzare l la f ior  di  la t te,  pomodoro, jambon cui t ,  basi l ic	 23

	 Spéciales . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

CAPRESE	 tomates e t  mozzare l la de bufa la, basi l ic,  ingrédient  à cru	 20.50
FOCACCINA	 Bianca uniquement la pâte, romar in, hui le d’o l ive	 12
	 et  f leur  de se l
FOCACCIA NEW	 tomates, o l ives taggiasche	 16

Supplément	 jambon cru, mozzare l la de bufa la, bresaola ou bur ra ta	 6
	 salami piquant 	 4		
	 aut re ingrédient 	 3

	

	 Sur demande, nous disposons de pizza sans glu ten 	 4
	 (cont ien t  de pet i te quant i té de glu ten) . - quant i té l imi tée  -  		

		
		

Les enfants
jusqu’à 12 ans avec adul te

SPAGHETTI  AUX TOMATES			   12.50

MINI P IZZA MARGHERITA			   12.50

NUGGETS DE VOLAILLE FR ITES e t  légumes		  12.50

Desserts maison

BOCAL DE T IRAMISU 			   12.50

CALZONE NUTELLA			   14.80

MILLE -FEUILLE aux f ru i t s  rouges f ra is 			   13.80
et crème pat iss ière - quant i té l imi tée  - 	
			 
PANNA COTTA aux f ru i t s  rouges			   12.50

A L’EMPORTER  

Tous nos p la ts  :  déduct ion 20%

Toutes nos pizzas :  déduct ion 5. -

Végétarien

PARMIGIANA D’AUBERGINES et  mozzare l la		  26.80

TÊTE À TÊTE   82.-  p.p.
   

1/2 entrée + un plat  + un desser t ,  
y compris un verre de Prosecco      


